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"L'olivo & simbolo della Puglia che oltre a vantare 900 km di costa e un'intensa attivita di
pesca, & anche la regione che detiene il primato nazionale con il 43% della produzio-
ne di olio extravergine. Nello scenario regionale, Bisceglie e il territorio della provincia di
Barletta - Andria - Trani, rivestono una posizione di rilievo grazie ad una produzione media
di 440 mila quintali. Elemento essenziale della dieta mediterranea, I'olio extravergine d’oliva
& sempre stato un vanto dell’ltalia e della Puglia in tutto il mondo, per cui si é rivelata quanto
mai opportuna l'idea di creare una rassegna a tema, un appuntamento annuale, e Bisceglie
rappresenta la sede ideale per incontrarsi e confrontarsi su un comparto importante dell’eco-
nomia pugliese e dell’intero Meridione."

Angeloantonio Angarano - Sindaco di Bisceglie

“l’'extravergine incontra il mare” & un evento voluto dalla nostra associazione, in collaborazio-
ne con il Comune di Bisceglie, per far conoscere meglio le qualita organolettiche di alimenti
preziosi e indispensabili come il pesce azzurro e I'olio d'oliva, sempre presenti sulla tavola
degli italiani, quindi da valorizzare attraverso una corretta informazione, percorsi dedicati e
anche - per quanto riguarda ['olio - la possibilita di frequentare dei corsi di degustazione”.
Francesco Valenziano - Presidente Movimento Turismo Rurale

ILMARE INCONTRA

ta




“IL MARE INCONTRA L'EXTRAVERGINE"”
2° Edizione
Rassegna degli Oli Extravergini di oliva e prodotti del mare
Bisceglie 14 - 15 settembre 2018

VENERDI’ 14 SETTEMBRE

PORTO - Fronte Porto Turistico - Via Trieste

Ore 18.00 - Apertura stand espositivi delle aziende olearie e dei prodotti del mare
Ore 19.00 - Dibattito "Emergenza Xylella e patrimonio olivicolo pugliese: I'importanza di

un'informazione corretta."
Interverranno:

Angelantonio Angarano - Sindaco di Bisceglie

Michele Emiliano - Presidente Regione Puglia

Gianluca Nardone - Dir. Dipartimento Agricoltura Sviluppo Rurale e Ambientale Reg. Puglia

Giovanni Naglieri - Assessore comunale alle Attivita produttive

On. Franco Manzato - Softosegretario Ministero delle Politiche Agricole, alimentari, forestali e del Turismo
On. Giuseppe L'Abbate - Deputato, Commissione Agricoltura

Francesco Valenziano - Presidente Movimento Turismo Rurale

Pierfederico La Notte - Ricercatore CNR Bari

Mario Ardito - Architetfo

Nicola Belcastro - Sindaco di Cotronei (KR)

Benedetto Miscioscia - Coordinatore regionale di Citta dell’Olio

Nunzio Liso - Presidente Strada dell’Olio Extravergine Castel del Monte

Antonio Guglielmi - Agronomo - Soc. Coop. Agromnia

Michele Peragine - Presidente di AGAP (Associazione Giornalisti dell’Agroalimentare di Puglia)

Modera: Antonio Boschetti - Direttore de L'Informatore Agrario

Ore 20.00 - Degustazione di frittura di pesce azzurro con olio extravergine d’oliva.In abbi-
namento vini pugliesi a cura di Casale San Nicola, Fondazione Italiana Sommelier Puglia,
Associazione ltaliana Sommelier dell’olio, Ristorante Maresca.
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SABATO 15 SETTEMBRE

CASTELLO- VIA LARGO CASTELLO

Ore 16.00 - Mini corso gratuito di avvicinamento all’assaggio dell’olio extravergine d’oliva
a cura del Capo panel Nicola Perrucci. Durante la serata saranno premiati i primi tre oli che
hanno oftenuto il maggior punteggio col metodo Consumer test.

RISTORANTE BAIA DELLE SIRENE (Lungomare Paternostro)
Ore 18.00 - Apertura stand espositivi delle aziende olearie e dei prodotti del mare
Ore 19.00 - Dibattito "Olio extravergine e prodotti del mare: virty nutraceutiche e Dieta

Mediterranea."

Interverranno:

Tonia Spina - Assessore comunale al Turismo

Domenico Damascelli - Consigliere Regionale - Regione Puglia

Francesco Ventola - Consigliere Regionale - Regione Puglia

On. Marcello Gemmato - Deputato Commissione Affari sociali - Sanita

Maria Lisa Clodoveo - Docente Universita Aldo Moro - Bari

Riccardo Amirante - Docente Politecnico di Bari

Filomena Corbo - Docente Universita di Bari

Luciana Doronzo - Vice Console regionale del Touring Club ltaliano per la Puglia
Patrizia Laquale - Food blogger maestra di cucina - Maison Lizia

Silvia Balsamo - Steralmar - Progetto Acqua di mare

Giacomo Giancaspro - Chef - Dolmen Team Culinary Chef Puglia

Vincenzo Milano - Slow Food Condotta Castel del Monte

Felia Sorrenti - Slow Food Condotta Molfetta Bisceglie Terra e Mare

Giuseppe Cupertino - Fondazione ltaliana Sommelier - Associazione Italiana Sommelier dell’Olio

Modera: Antonio Boschetti - Direttore de L'Informatore Agrario

A seguire:
Consegna attestati alle aziende partecipanti.

Premiazione concorso "Il mare incontra I'extravergine 2018" ai primi tre migliori oli selezio-
nati durante il mini corso a cura di:

Angelantonio Angarano - Sindaco di Bisceglie

Nicola Perrucci - Capo Panel

Antonio Guglielmi - Agronomo Soc. Coop. Agromnia
Francesco Valenziano - Presidente Movimento Turismo Rurale

Consegna diplomi del primo corso di qualificazione professionale per sommelier dell’olio a cura di
Silvano Alicino - Fondazione italiana Sommelier- Associazione Italiana Sommelier dell’Olio
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Ore 22.00 - Cena a cura del Dolmen Team Culinary Chef Puglia a base di olio extravergine
d’oliva, in collaborazione con lo Slow Food con Carta degli oli a cura della Fondazione
ltaliana Sommelier di Puglia e Associazione ltaliana Sommelier dell'Olio. In abbinamento
vini pugliesi.

Dj set e Special drink a base di extravergine realizzato per |'occasione dai barman del
ristorante Baia delle sirene (prenotazione obbligatoria)

Sabato 15 settembre ore 16.00
CASTELLO - Largo Castello

MINI CORSO GRATUITO

. Per prenotazioni:
Movimento Turismo Rurale
Mobile: 340.3887538 - 389.8347135

Mini corso gratuito di avvicinamento all’assaggio dell’olio
extravergine d’oliva a cura del Capo panel Nicola Perrucci.
A fine corso saranno premiati i primi tre oli che hanno oftenuto
il maggior punteggio col metodo Consumer fest.

ti aspettiamo al

Corso Gratuito
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AGRICOLTURA - AMBIENTE - AGROALIMENTARE - FORMAZIONE

CONSULENZE TECNICHE PER L'AGRICOLTURA
ENTE DI FORMAZIONE - EVENTI

| NOSTRI PUNTI DI FORZA
SEMPRE A FIANCO DELLA TUA AZIENDA

AGRARIO
/AGROALIMENTARE
FORMAZIONE PROFESSIONALE
SERVIZI PER IL LAVORO
CERTIFICAZIONI DI QUALITA E AMBIENTALI
SICUREZZA SUL LAVORO
Ricerca
EVENTI E COMUNICAZIONE
SERVIZI DI SVILUPPO AGRARIO
ORGANIZZAZIONI DI PRODUTTORI
FINANZA AGEVOLATA NEL COMPARTO AGRICOLO, AGROALIMENTARE, TURISTICO E COMMERCIALE
/MARKETING AZIENDALE

Agromnia Soc. Cooperativa
Via Puccini, 4/8, 76011 Bisceglie BT

Tel.: 080 396 8178 - E-mail: segreteria@agromnia.it
www.agromnia.it




Vi ASPETTIAMO A COTRONEI
FINFORMATORE
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COMUNE DI COTRONEI REG'ONE cALABRlA LIBERO, COMPETENTE, INNOVATIVO

PRESENTANO
L

Premic Verga

COTRONEI 2019

TANTE OCCASIONI
PER SCOPRIRE LA CALABRIA!

Per info su come partecipare consulta il sito

www.comunecotronei.gov.it
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Segreteria organizzativa

Movimento Turismo Rurale

Mobile: 340.3887538 - 389.8347135
E-mail: mov.turismorurale@libero.it - Ufficio stampa: 349.0095976
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